
Un évènement organisé par
le Syndicat Viticole de Ribeauvillé

FAV’
RIBEAU
VINS ET GASTRONOMIE DE
RIBEAUVILLÉ ET ENVIRONS

Vendredi à partir de 18h
Samedi à partir de 17h

Infos sur favribeau.fr
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durant les 2 jours
Dégustation des vins (Salle du Parc)
Vendredi de 18h à 22h15 et samedi de 17h à 22h15 : dégustation de 
plus de 200 vins dont des Grands Crus réputés, des Crémants d’Alsace, 
des vins blancs de macération et des vins rouges.

Gastronomie (en extérieur, couvert)
Vendredi et samedi de 18h30 à 23h (fermeture des caisses à 
22h45) : dégustation d’accords mets et vins proposés par les 
vignerons, les restaurateurs, le fromager et les pâtissiers.

Bar à vins
Vendredi et samedi, de 18h à 1h : une sélection de cuvées de nos 
vignerons, bières et softs made im Elsass !

Fête foraine et accès à l’aire de jeux de 2 300 m² avec un château-fort 
de 8 m de haut au Jardin de Ville pour les plus jeunes.

vendredi 17 juillet
De 19h à 1h : Pascal Lacom
Animation musicale assurée par	  
�l’infatigable Pascal Lacom !

samedi 18 juillet
14h30 : Masterclass présentée par Anne et Julien Trimbach
Rejoignez-nous pour une Masterclass exceptionnelle dédiée à l’héritage de Pierre 
Trimbach, figure emblématique du vignoble alsacien et artisan d’une vision pure et 
exigeante du Riesling.� Tarif : 35€ incluant la dégustation commentée, l’accès à la 
salle de dégustation pour toute la soirée avec ses 200 grands vins ainsi qu’un verre de 
dégustation sérigraphié.

De 18h30 à 1h : ZONE ROUGE
Un père, un fils, une passion pop rock. Chez Thierry et Cyril, la musique pop rock coule 
dans les veines. En duo, ils deviennent Zone Rouge : un concentré d’émotion, d’énergie et 
de complicité. Bref, une histoire de famille qui envoie du son !

Élégant, frais, zesté, 
�vif, minéral… Le Riesling 
est un cépage aux mille 

facettes, capable de 
�se rendre absolument 

irrésist’ing !

Cette année, la 
FAV’Ribeau révèle toute 
la noblesse du Riesling !
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parcours de dÉgustation

Dans le listing des vins ci-après, les numéros indiqués en bout de ligne sont à indiquer aux personnes qui vous 
servent. Vous pouvez également vous laisser guider par les vignerons qui sauront vous orienter au mieux selon 
vos goûts et vos souhaits. N’hésitez pas à leur poser des questions, ils se feront un plaisir d’échanger avec vous 
sur leur passion !

La liste des vins présente dans cette brochure s’articule de la façon suivante :

cepage
Nom du domaine Référence – Millésime – Observation(s) Sucrosité Terroir Certification N° du vin

Un coup de cœur pour un vigneron ? Envie de passer commande ou de planifier une nouvelle dégustation au 
domaine ? Retrouvez p.16 toutes les coordonnées nécessaires.

SENS DE LA  
DÉGUSTATION

ENTRÉE DE LA SALLE 
DE DÉGUSTATION

1

2

3

4

PÔLE 1  : Crémant, Chasselas, Sylvaner, 
Pinot Blanc, Auxerrois, Muscat, Assemblages

PÔLE 2  : Riesling

PÔLE 3  : Pinot Noir, Pinot Noir Rosé, 
vins de macération

PÔLE 4  : Pinot Gris, Gewurztraminer

AB : Agriculture Biologique

BDY : Agriculture Biodynamique

HVE : Haute Valeur Environnementale

En Conv. : en conversion vers 
l’Agriculture Biologique

Sec : < 4 g/l

Demi-sec : 4 < x < 12 g/l

Moelleux : 12 < x < 45 g/l

Doux : > 45 g/l

 les certifications sucrosité
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liste des vins
crÉmant

Domaine Agapé NM - Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Noir 1

Becker Jean Rosé - 2018	 Brut AB 2

Bott Frères

QV Paul - NM - Zéro Dosage, 100% Auxerrois Brut Marno-greseux AB 3

Rosé - NM Brut Marno-greseux AB 4

Blanc de Noirs - NM Brut Marno-greseux AB 5

Cave de Ribeauvillé Giersberger - NM - Rosé Brut Autres HVE 6

Gustave Lorentz
Zéro - 2023	- Chardonnay, Pinot Blanc, 
Pinot Noir, Auxerrois Brut Argilo-calcaire AB 7

Domain Mader Extra Brut Marne AB 8

Domaine 
Mittnacht Frères

Extra Brut - NM Extra Brut Marno-calcaire BDY 9

Domaine Schneider
Brut Brut Argilo-calcaire AB 10

Brut Zéro - 2020 - Zéro Dosage Brut Zéro Argilo-calcaire 11

Domaine Jean Sipp
Evidence - NM - Non Dosé Brut Nature Argilo-calcaire HVE 12

Prestige - NM - Blanc de Noirs Brut Argilo-calcaire AB 13

Domaine Kuentz-Bas
Troix Châteaux - NM 
Pinot Blanc, Pinot Noir, Chardonnay Calcaire AB 14

Domaine Sipp Mack Vintage Extra Brut Sec Argilo-calcaire AB 15

CRÉMANT

AB : Agriculture Biologique / BDY : Agriculture Biodynamique / HVE : Haute Valeur Environnementale / Conv. : en conversion
 les certifications

Brut nature ou Zéro dosage : < 3 g/l / Extra-Brut : entre 0 et 6 g/l / Brut : moins de 12 g/l / Extra-dry : entre 12 et 17 g/l
Sec : entre 17 et 32 g/l / Demi-sec : entre 32 et 50 g/l / Doux : plus de 50 g/l

 sucrositÉ des crÉmants

....................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................
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sylvaner
Domaine Agapé Vieilles Vignes - 2025 Sec Marno-calcaire AB 16

Becker Jean 2024 Sec Marne AB 17

Bott Frères Tradition - 2024 Sec Argilo-calcaire AB 18

Cave de Ribeauvillé Vieilles Vignes - 2023 Sec Autres HVE 19

Domaine Henry Fuchs Lieu-dit Weinbaum - 2025 Sec Argile AB 20

Domaine Kuentz-Bas Trois Châteaux - 2024 Sec Argilo-calcaire BDY 21

Domaine 
Mittnacht  Frères

Vieilles Vignes - 2025 
Elevage en amphore de grès et cuve inox Sec Marno-calcaire BDY 22

Sipp Mack Vieilles Vignes - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 23

F.E. Trimbach Weinbaum - 2024 Sec Argilo-calcaire AB 24

chasselas
Domaine Kientzler 2025 Sec AB 25

Domaine 
Mittnacht  Frères Chute Libre - 2024 Sec Marno-calcaire BDY 26

pinot Blanc
Domaine Agapé 2025 Sec Argilo-calcaire AB 27

Becker Jean 2025 - Tiré du fût Sec Marne AB 28

Bott Frères Tradition - 2025 Sec Marno-greseux AB 29

Cave de Ribeauvillé Vieilles Vignes - 2025 Sec Autres HVE 30

Gustave Lorentz Evidence - 2023 Sec Argile AB 31

Domaine Mader
2025 Sec Marne AB 32

Lieu-dit Helfant - 2024 Sec Gréso-calcaire AB 33

Domaine 
Mittnacht Frères

André - 2024 
Vin nature élevé en demi muid Sec Marno-calcaire BDY 34

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

Esprit Libre Nature - 2025 Sec Marno-calcaire BDY 35

Domaine Jean Sipp 2025 Sec Argilo-calcaire AB 36

F.E. Trimbach 2023 Sec AB 37

SYLVANER  / CHASSELAS / PINOT BLANC
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auxerrois
Domaine Henry Fuchs 2025 Sec AB 38

Domaine 
Mittnacht Frères

2024 Sec Marno-calcaire BDY 39

muscat
Becker Jean Grand Cru Froehn - 2023 Doux Marne AB 40

Bott Frères Tradition - 2025 Sec Marno-calcaire AB 41

Cave de Ribeauvillé Collection - 2024 Sec Autres HVE 42

Domaine Kuentz-Bas Mosaik - 2025 Sec Marno-calcaire 43

Domaine Mader 2025 Sec Marne AB 44

Domaine 
Mittnacht Frères

Mise de Printemps - 2025 Sec Marno-calcaire BDY 45

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

2025 Sec Marno-calcaire BDY 46

Gustave Lorentz Réserve - 2025 Sec Argilo-calcaire HVE 47

Domaine Mader 2024 Sec Marne AB 48

Domaine  
Schneider Thierry

2025 Demi-sec AB 49

Domaine Jean Sipp 2025 Sec Argilo-calcaire AB 50

Sipp Mack Tradition - 2025 Sec Argilo-calcaire AB 51

F.E. Trimbach Réserve - 2025 Sec Calcaire AB 52

AUXERROIS / muscat

....................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

AB : Agriculture Biologique / BDY : Agriculture Biodynamique / HVE : Haute Valeur Environnementale / Conv. : en conversion
 les certifications
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assemblages
Cave de Ribeauvillé

Clos du Zahnacker - 2019 
Riesling, Pinot Gris, Gewurztraminer Demi-sec Argilo-calcaire 53

Domaine 
Mittnacht Frères

Copains Copines - 2023 
Gentil : Pinot auxerrois, Pinot Gris,  
Muscat, Riesling, Gewurztraminer

Sec Marno-calcaire BDY 54

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

Cuvée Épice - 2025 
2/3 Gewurztraminer, 1/3 Pinot-Blanc Demi-sec Marno-calcaire AB 55

Domaine Vins Schaal
Gentil Sophie Schaal - 2025 - 40% Pinot 
Blanc, 35% Gewurztraminer, 25% Pinot Gris Sec Argilo-calcaire AB 56

Louis Sipp
Lieu-dit Hagenau - 2016 - Riesling, 
Gewurztraminer, Pinot Gris, Sylvaner Demi-sec Marno-calcaire AB 57

riesling

Domaine Agape

2025 Sec Marno-calcaire AB 58

Grand Cru Schoenenbourg de Riquewihr 
2025 Sec Marno-calcaire AB 59

Grand Cru Rosacker de Hunawihr - 2025 Sec Marno-calcaire AB 60

Becker Jean 
Kronenbourg - 2020 Sec Argile AB 61

Grand Cru Froehn - 2025 - Tiré du fût Demi-sec Marne AB 62

Bott Frères

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2023 Sec Gréso-calcaire AB 63

Grand Cru Geisberg - 2021 Sec Gréso-calcaire 64

Grand Cru Osterberg - 2023 Sec Marno-calcaire AB 65

Cave de Ribeauvillé

Lieu-dit Mühlforst - 2022 Sec Calcaire HVE 66

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2024 Sec Marno-greseux HVE 67

Grand Cru Osterberg - 2021 Sec Marno-calcaire HVE 68

Domaine Henry Fuchs

2025 Sec AB 69

Lieu-dit Hagel - 2024 Sec Gneiss AB 70

Equinoxe - 2023 Sec Marno-calcaire AB 71

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2023 Sec Marno-greseux AB 72

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2024 Sec Marno-greseux AB 73

ASSEMBLAGES / riesling

....................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................
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riesling

Domaine Kientzler

Les Failles - 2025 Sec Marno-calcaire AB 74

Osterberg - 2025 Sec Marno-calcaire AB 75

Kirchberg de Ribeauvillé - 2025 Sec Marno-greseux AB 76

Geisberg - 2025 Sec Gréso-calcaire AB 77

Domaine Kuentz-Bas
4ème Tour - 2025 Sec Argilo-calcaire AB 78

Grand Cru Geisberg - 2021 Sec Marno-calcaire 79

Gustave Lorentz

Réserve - 2025 Sec Argilo-calcaire HVE 80

Evidence - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 81

Lieu-dit Burg - 2023 Sec Marno-calcaire AB 82

Grand Cru Kanzlerberg  - 2021 Sec Marno-calcaire AB 83

Grand Cru Altenberg - 2022 Sec Marno-calcaire AB 84

Domaine Mader

2025 Sec Argilo-calcaire AB 85

Lieu-dit Burgweg - 2024 Sec Gneiss AB 86

Lieu-dit Haguenau  - 2024 Sec Marne AB 87

Lieu-dit Muhlforst - 2023 Sec Marne AB 88

Grand Cru Rosacker  - 2024 Sec Calcaire AB 89

Grand Cru Rosacker - 2025 - Tiré du fût Sec Calcaire AB 90

Domaine  
Mittnacht Frères

Lieu-dit Muehlforst - 2021 Sec Marne BDY 91

Grand Cru Rosacker - 2023 Sec Marno-calcaire BDY 92

Grand Cru Osterberg - 2021 Sec Marno-calcaire BDY 93

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

2025 Sec Marno-calcaire BDY 94

Esprit Libre - 2025 Sec Marno-calcaire BDY 95

Grand Cru Rosacker  - 2024 Sec Marno-calcaire BDY 96

Domaine Vins Schaal

Grand Cru Julien Schaal Schoenenbourg 
2025 Sec Marno-calcaire AB 97

Grand Cru Julien Schaal Rosacker - 2025 Sec Calcaire AB 98

Grand Cru Julien Schaal Mambourg - 2025 Sec Marno-calcaire AB 99

Grand Cru Julien Schaal Furstentum - 2025 Sec Marno-calcaire AB 100

Grand Cru Julien Schaal Rangen - 2025 Sec Volcanique 101

Grand Cru Julien Schaal Brand - 2025 Sec Granite AB 102

Riesling

....................................................................................................................................................................................

AB : Agriculture Biologique / BDY : Agriculture Biodynamique / HVE : Haute Valeur Environnementale / Conv. : en conversion
 les certifications
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Domaine Schneider

Trottacker - 2025 - Vendanges Tardives Moelleux calcaire AB 103

Lieu-dit Haguenau - 2024 Sec Marno-calcaire AB 104

Trottacker - 2022 Sec calcaire AB 105

Domaine Jean Sipp

Vieilles Vignes - 2024 Sec Argilo-calcaire AB 106

Lieu-dit Grossberg - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 107

Lieu-dit Haguenau - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 108

Grand Cru Kirchberg - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 109

Louis Sipp

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2020 Sec Marno-gréseux AB 110

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2019 Sec Marno-gréseux AB 111

Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2016 Sec Marno-gréseux AB 112

Grand Cru Osterberg - 2019 Sec Marno-calcaire AB 113

Grand Cru Osterberg - 2016 Sec Marno-calcaire AB 114

2025 - Tiré du fût Sec Marno-calcaire AB 115

Sipp Mack

Vieilles Vignes - 2022 Sec Argilo-calcaire AB 116

Lieu-dit Muhlforst - 2021 Sec Argilo-calcaire AB 117

Grand Cru Rosacker - 2018 Sec Argilo-calcaire AB 118

Grand Cru Rosacker - 2021 Sec Argilo-calcaire AB 119

Grand Cru Rosacker - 2022 Sec Argilo-calcaire 120

F.E. Trimbach

Réserve - 2023 Sec Gréso-calcaire AB 121

Vieilles Vignes - 2024 Sec Calcaire AB 122

Frédéric Emile - 2020 Sec Gréso-calcaire Conv. 123

Grand Cru Geisberg - 2019 Sec Gréso-calcaire Conv. 124

Riesling 

....................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................
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macÉration
Domaine Agapé Into The Wild Grande Cuvée - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 125

Becker Jean
Orange - 2023 
Gewurztraminer, Chasselas, Riesling Sec Marne AB 126

Domaine  
Mittnacht Frères

Tandem Pinot Gris - Pinot Noir - 2025 
Vin Nature, élevage en amphore de grès Sec Marno-calcaire BDY 127

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

Cuvée Crépuscule - 2025 
Gewurztraminer, Chasselas, Riesling Sec Marno-calcaire BDY 128

pinot noir
Domaine Agapé Réserve - 2024 Sec Marno-calcaire AB 129

Becker Jean Rouge F - 2022 - Vin Nature Sec Marne AB 130

Bott Frères Tradition - 2024 Sec Marno-calcaire AB 131

Cave de Ribeauvillé Rodern - 2019 Sec Granite HVE 132

Domaine Henry Fuchs
2025 Sec AB 133

Rouge comme Renard - 2023 Sec Marno-calcaire AB 134

Domaine Kuentz-Bas Etincelle - 2025 Sec Marno-greseux AB 135

Gustave Lorentz Evidence - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 136

Domaine Mader Lieu-dit Muhlforst - 2025 - Tiré du fût Sec Marne AB 137

Domaine 
Mittnacht Frères

2025 - Elevage en barrique Sec Marno-calcaire BDY 138

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

Esprit Libre Nature - 2025 Sec Marno-calcaire BDY 139

Domaine Vins Schaal Sophie Schaal - 2025 Sec Argilo-calcaire AB 140

Domaine Schneider
Réserve - 2023 141

Rubis - 2023 142

macération / pinot noir

....................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

AB : Agriculture Biologique / BDY : Agriculture Biodynamique / HVE : Haute Valeur Environnementale / Conv. : en conversion
 les certifications
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Domaine 
François Schwach 

2023 Sec Argilo-calcaire AB 143

Domaine Jean Sipp
Osmose - 2022 Sec Marne AB 144

Réserve - 2025 Sec Marne AB 145

Sipp Mack Vieilles Vignes - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 146

F.E. Trimbach Réserve - 2023 Sec Calcaire AB 147

pinot NOIR rosé
Bott Frères 2024 Sec Marno-calcaire 148

Cave de Ribeauvillé Allegro - 2025 Sec Autres HVE 149

Gustave Lorentz Rosé - 2025 Sec Argilo-calcaire HVE 150

Sipp Mack Rosé - 2025 Sec Argilo-calcaire AB 151

pinot gris

Domaine Agapé
2022 Sec Argilo-calcaire AB 152

Grand Cru Osterberg de Ribeauvillé - 2020 Demi-sec Marno-calcaire AB 153

Becker Jean Grand Cru Froehn - 2021 Sec Marne AB 154

Bott Frères Réserve Personnelle - 2024 Sec Marno-calcaire AB 155

Cave de Ribeauvillé Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2023 Sec Marno-gréseux HVE 156

Domaine Henry Fuchs Lieu-dit Rengelsbrunn - 2024 Sec Marno-calcaire AB 157

Domaine Kientzler Kirchberg de Ribeauvillé - 2025 Sec Marno-greseux AB 158

Domaine Kuentz-Bas Trois Châteaux - 2022 Demi-sec Marno-greseux BDY 159

Gustave Lorentz Evidence - 2023 Sec Argilo-calcaire AB 160

Domaine 
Mittnacht Frères

Clos la Courtille - 2023 
Elevage en amphore de grès Sec Marno-calcaire BDY 161

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

2025 Sec Marno-calcaire BDY 162

Domaine Vins Schaal
Sophie Schaal - 2025 Sec Argilo-calcaire AB 163

Grand Cru Julien Schaal Hengst - 2025 Sec Argilo-calcaire AB 164

Domaine Schneider Réserve particulière - 2025 Sec AB 165

pinot noir / PINOT noir ROSÉ / pinot gris

....................................................................................................................................................................................
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Pinot gris

Domaine Jean Sipp

Optimus - 2024 - Vinification et élevage  
en barriques de 500L Sec Argilo-calcaire AB 166

Lieu-dit Hagel - 2024 Sec Granite AB 167

Louis Sipp Grand Cru Kirchberg - 2017 Demi-Sec Marno-gréseux AB 168

Sipp Mack Grand Cru Rosacker - 2020 Demi-sec Argilo-calcaire AB 169

F.E. Trimbach Réserve - 2018 Sec Calcaire Conv. 170

gewurztraminer
Becker Jean 2020 - Rimelsberg Sigillé Doux Argile AB 171

Bott Frères Réserve Personnelle - 2024 Moelleux Marno-greseux AB 172

Cave de Ribeauvillé
Bergheim - 2021 Moelleux Argilo-calcaire HVE 173

Grand Cru Altenberg de Bergheim - 2018 Doux Marno-calcaire HVE 174

Domaine Henry Fuchs Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé - 2023 Moelleux Marno-calcaire AB 175

Domaine Kientzler Grand Cru Osterberg - 2025 Sec Marno-calcaire AB 176

Domaine Kuentz-Bas Mosaik - 2025 Demi-sec Argilo-calcaire 177

Gustave Lorentz Lieu-dit Rotenberg - 2020 Demi-sec Argilo-calcaire AB 178

Domaine Mader Grand Cru Rosacker - 2022 Moelleux Calcaire AB 179

Domaine 
Mittnacht Frères

Les Terres Blanches - 2023 Moelleux Marno-calcaire BDY 180

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d'étoiles

2025 Sec Marno-calcaire BDY 181

Domaine Schneider Lieu-dit Rittersberg - 2021 Moelleux Granite 182

Domaine Jean Sipp Vieilles Vignes - 2019 Moelleux Argilo-calcaire HVE 183

Louis Sipp Vendanges Tardives - 2018 Moelleux Marno-calcaire AB 184

Sipp Mack Vendanges Tardives - 2018 Doux Argilo-calcaire AB 185

F.E. Trimbach Seigneurs de Ribeaupierre - 2016 Sec Calcaire Conv. 186

PINOT GRIS / gewurztraminer

....................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................

AB : Agriculture Biologique / BDY : Agriculture Biodynamique / HVE : Haute Valeur Environnementale / Conv. : en conversion
 les certifications



15

.................................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................
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coordonnÉes des vignerons

Domaine Agapé
10 rue des Tuileries 
68340 - RIQUEWIHR

03 89 47 94 23
domaine@alsace-agape.fr
www.alsace-agape.fr

Becker Jean
4 route d’Ostheim 
68340 - ZELLENBERG

03 89 47 90 16
vinsbecker@orange.fr
www.vinsbecker.com

Bott Frères
13 av du Général de Gaulle 
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 22 50
secretariat@bott-freres.fr
www.bott-freres.fr

Cave de Ribeauvillé
2 route de Colmar 
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 20 35
veronique.spitz@cave-ribeauville.com
www.vins-ribeauville.com

Domaine Henry Fuchs
8 rue du 3 Décembre 
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 61 70 
contact@henryfuchs.fr
www.henryfuchs.fr

Domaine Kientzler
50 route de Bergheim 
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 67 10
domaine@vinskientzler.com
www.vinskientzler.com

Domaine Kuentz-Bas
5, rue de l’Aigle 
68770 - Ammerschwihr

03 89 78 23 21
info@kuentz-bas.fr
www.kuentz-bas.fr

Gustave Lorentz
91 rue des Vignerons 
68750 - BERGHEIM

03 89 73 22 22
info@gustavelorentz.com
www.gustavelorentz.com

Domaine Mader
13 Grand Rue 
68150 - HUNAWIHR

03 89 73 80 32
contact@vins-mader.com
www.vins-mader.com
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Domaine  
Mittnacht Frères

27 route de Ribeauvillé 
68150 - HUNAWIHR

03 89 73 62 01
contact@mittnachtfreres.fr
www.mittnachtfreres.com

Domaine Christophe 
Mittnacht, Terres 
d’étoiles

14 A rue du Hofbruennel
68150 - HUNAWIHR

06 07 97 55 00
contact@terresdetoiles.com
www.terresdetoiles.com

Vins Schaal
36, rue du Hofbruennel
68150 - HUNAWIHR

06 83 62 09 60
sophie@vins-schaal.com
www.vins-schaal.com

Domaine Schneider
93 rue du 3 Décembre et  
1 rue des Prunes
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 68 25 - 06 76 05 10 80
vins-schneider@orange.fr
www.schneider-ribeauville.com

Domaine Jean Sipp
60 rue de la Fraternité
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 60 02
domaine@jean-sipp.com
www.jean-sipp.com

Louis Sipp
5 Grand’Rue
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 60 01
louis@sipp.com
www.sipp.com

Sipp Mack
1 rue des Vosges 
68150 - HUNAWIHR

03 89 73 61 88
contact@sippmack.com
www.sippmack.com

F.E Trimbach
15 route de Bergheim 
68150 - RIBEAUVILLE

03 89 73 60 30
contact@trimbach.fr  
www.trimbach.fr
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masterclass
présentée par Anne et Julien Trimbach

Rejoignez-nous pour une Masterclass exceptionnelle dédiée à 
l’héritage de Pierre Trimbach, figure emblématique du vignoble 
alsacien et artisan d’une vision pure et exigeante du Riesling.�

Tarif : 35 € incluant la dégustation commentée, l’accès à la 
salle de dégustation pour toute la soirée avec ses 200 grands 
vins ainsi qu’un verre de dégustation sérigraphié.

Cette nouvelle édition de la FAV’Ribeau, 
placée sous le thème « Irrésist’ing 
Riesling » a une saveur particulière. À 
travers la Masterclass présentée par 
Anne et Julien Trimbach, nous avons 
souhaité rendre hommage à Pierre 
Trimbach, disparu en début d’année.

Pierre Trimbach a marqué le monde 
du vin alsacien par sa passion, son 
engagement et sa vision.  Toute sa vie, 
il a défendu des vins d’équilibre, de pureté  
et d’élégance, avec une exigence constante et sincère.

Au-delà d’un grand nom du vin, beaucoup garderont aussi le souvenir d’un 
homme charismatique, généreux et profondément attaché aux autres. 
Millésime après millésime, bouteille après bouteille, il aura contribué à faire 
rayonner les vins d’Alsace bien au-delà de notre région, tout en restant 
fidèle à ses valeurs, à sa famille et à sa terre.

Son héritage continuera longtemps d’inspirer toute une profession, dans les 
vignes, dans les caves, dans nos cœurs. Cette édition de la FAV’Ribeau lui 
est dédiée, avec émotion et respect. Merci pour tout Pierre…

Le Syndicat Viticole de Ribeauvillé, 	  
Organisateur de la FAV’Ribeau.
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Vini Champagne, prestataire de services : tirage, emboxage robotisé 
et dégorgement mobile et sur site. 
Pour tout renseignement vous retrouverez ci-dessous nos coordonnées : 

  5 Rue Vauban 68250 PFAFFENHEIM 
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